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ANTIPASTI IN CONDIVISIONE 
MINIMO 2 PERSONE  

 
                             A PERSONA             25 € 

PRIMI 
 
SIGARETTE ZITI “GAROFALO”, PECORINO, PEPE E LIMONE (1-cereali contenenti glutine, 7-latte)        15 € 
TAGLIATELLE RAGU’ MISTO DI TRE CARNI (1-cereali contenenti glutine, 3-uovo, 9-sedano)         16 € 
 

SECONDI 
 
STINCO DI VITELLO BRASATO CON PURE’ DI PATATE E CAVOLO NERO (7-latte, 9-sedano)    19 € 
TERRINA DI VERZA E PATATE CON CREMA DI ZUCCA (-)            18 € 
 
PANE NIKO ROMITO (1-cereali contenenti glutine)                   CESTINO              3 €  

DOLCI 
 
SALSA AL MANDARINO PAN DOLCE E GELATO ALLA VANIGLIA (1-cereali contenenti glutine,3-uova, 7-latte, 8-frutta a guscio)       10 € 
MILLEFOGLIE  (1-cereali contenenti glutine, 3-uova, 7-latte)               10 € 
GELATO AL CIOCCOLATO (1-cereali contenenti glutine, 6- soia, 7-latte, 8-frutta a guscio)               8 € 
 

 
Allergeni:  
1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati; 
3. Uova e prodotti a base di uova; 
4. Pesce e prodotti a base di pesce; 
6. Soia e derivati; 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio); 
8. Frutta a guscio: Mandorle, Nocciole, Noci, Noci pecan, Noci di macadamia, Noci del Brasile, Pistacchi, Noci di acagiù, Noci del Queensland e i loro prodotti; 
9. Sedano e prodotti a base di sedano; 
10. Senape e prodotti a base di senape;  
12. Solfiti - Anidrite Solforosa e Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale 
Tutti i nostri prodotti sono selezionati secondo la filosofia di Spazio. Per garantire la massima qualità, si comunica alla gentile clientela che sono stati trattati con 
l’abbattimento/congelamento in conformità alle normative igienico sanitarie sugli alimenti (Cap. IX del Reg. CE 852/2004). 

ZUCCA SFOGLIATA CON SALSA DI ACCIUGHE E ROSMARINO 
(4-pesce , 7-latte) 

POLENTA CON RAGU DI CIME DI RAPE 
(7-latte) 

CARCIOFO E PARMIGIANO 
(7-latte)  

POLPETTA DI BOLLITO E POMODORO 
(3-uovo , 9-sedano, 10- Senape e prodotti a base di senape) 

TROTA MARINATA CAVOLO VIOLA E CUMINO 
(4-pesce) 

ZUPPA CECI E CAVOLO NERO 
(9-sedano) 

PANE FRITTO CON BACCALA’ MANTECATO E OLIVE 
(1-cereali contenente glutine, 4-pesce) 

RAPA BIANCA IN AGRODOLCE CON MAIONESE VEGETALE 
(6- soia) 
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VINI 

CALICE               5 € 
 
BOTTIGLIA 
 
ROSSI 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO TULLUM “FEUDO ANTICO” – TOLLO (CH)    20 € 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO “VALLE REALE” – POPOLI (PE)     20 € 
CHIANTI CLASSICO “TENUTA PERANO” 2020 - FRESCOBALDI VINI      20 € 
 
ROSATI 
CERASUOLO D’ABRUZZO “VALLE REALE” – POPOLI (PE)      18 € 
ROSATO BIOLOGICO “FEUDO ANTICO” TERRE DI CHIETI – TOLLO (CH)    18 € 
 
BIANCHI 
TREBBIANO D’ABRUZZO “VALLE REALE” – POPOLI (PE)      18 € 
PECORINO TULLUM “FEUDO ANTICO” – TOLLO (CH)      18 € 
PECORINO “LA VALENTINA” – SPOLTORE (PE) 75 CL      18 € 
TREBBIANO D’ABRUZZO “NICODEMI” – NOTARESCO (TE)      18 € 
PASSERINA “BARONE CORNACCHIA ” – COLLI APRUTINI (PE)     18 € 
 
BOLLICINE 
SPUMANTE METODO CLASSICO LEONIA POMINO DOC 2020 – FRESCOBALDI VINI    40 € 

 
BIRRA 

 
MALTO LENTO “BLONDE ALE”  CL.33 BIRRIFICIO AGRICOLO CASTEL DEL GIUDICE - IS   8 € 
MALTO LENTO “AMBER ALE”  CL.33 BIRRIFICIO AGRICOLO CASTEL DEL GIUDICE - IS   8 € 

 

VINI DOLCI E LIQUORI 
 

PASSITO BIANCO COLLINE PESCARESI ”CANTINA TOLLO” - (CH)      6 € 
GENZIANA LIQUORE D’ABRUZZO “CANTINA TOLLO” - (CH)          6 € 
 
CAFFE’ “ILLY”                                          1 € 
 
SERVIZIO ACQUA (a persona)                               1.5 € 


